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Llevamos 34 años demostrando que nuestra relación de amor por el café no es de una noche.
Si buscas café de calidad, artesanal y sostenible, encantados de conocerte ;)
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             Blends


            
            CAFES LUA cuenta en su línea de producción con 6 cafés blend propios, receta original del maestro tostador. La gran mayoría de los granos utilizados en la fabricación de nuestros cafés son de la variedad arábica, con origen en las principales regiones productoras de café: Colombia, Brasil, Costa Rica, Nicaragua, Honduras, etc.
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             Orígenes


            
            Ponemos a disposición de nuestros clientes una selección de los mejores cafés de origen procedentes de las principales regiones productoras de café: Brasil, Colombia, Costa Rica, Etiopía, Guatemala, Perú y Kenia.

También contamos con un café ecológico certificado, cuyo origen es Honduras. Todos los productos de nuestra carta de orígenes son tostados bajo pedido, de forma que se reciban siempre con la máxima frescura.
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             Cápsulas


            
            CAFES LUA presenta su nueva línea de cápsulas de café de alta calidad, envasadas en el momento óptimo para garantizar que se mantengan su frescura y cualidades organolépticas.

Para envasar nuestro café recién tostado únicamente usamos cápsulas sostenibles 100 % biodegradables y compostables, compatibles con tu cafetera Nesspresso. 
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            Receta de tarta de café, el dulce para los más cafeteros
          
        

        
         Te presentamos una sencilla receta de tarta de café, el postre ideal para los verdaderos amantes del café.
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            Café americano: Cómo prepararlo y qué variedad utilizar
          
        

        
         Te enseñamos, paso a paso y en detalle, cómo preparar café americano; una de las especialidades más consumidas entre...
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            ¿Qué es el café natural? Diferencias con el café mezcla y el torrefacto
          
        

        
         ¿Sabes cuáles son las diferencias entre el café natural y el torrefacto? Ambos tienen sus encantos y peculiaridades, ...
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    Café Gourmet Cafés Lúa | Maestros artesanos desde 1989


En Cafés Lúa ofrecemos café de alta calidad tostado y distribuido por nosotros mismos. Seleccionamos granos de las mejores variedades cultivados en condiciones específicas, procesados de forma artesanal y entregados siempre frescos a nuestros clientes. Además, nos enfocamos en la trazabilidad del producto para que nuestros clientes sepan exactamente de dónde proviene el grano de café que están consumiendo.






    ¿Qué es el café gourmet?







    Este concepto se refiere a un producto que cumple unos estándares de alta calidad, desde la propia semilla, plantada a más de 1.000 metros de altura (como mínimo) sobre el nivel del mar, en un entorno con microclima húmedo. Generalmente, cuando hablamos de este tipo de café lo hacemos de café arábica, debido a la dificultad de la variedad de café robusta de crecer a tal altura.

Además, estamos hablando a la fuerza de una semilla recogida a mano de forma selectiva desde el cultivo, en el momento en el que el fruto se encuentra en su estado óptimo de maduración.






    ¿Qué diferencia hay entre un café gourmet y un café comercial?







    Si estás buscando un café con un sabor y aroma más complejos y agradables, comprar café gourmet es la elección perfecta para ti. A diferencia del café comercial, el gourmet se elabora a partir de granos de café arábica de alta calidad, que se cultivan en condiciones específicas y se procesan de forma artesanal para garantizar la máxima calidad del producto.

En Cafés Lúa, somos tostadores y distribuidores del mejor café de tipo gourmet, lo que significa que siempre recibimos el café fresco y no lo almacenamos durante largos períodos de tiempo. Como resultado, nuestros clientes pueden tomar café fresco y de alta calidad con cada taza.






    ¿Qué condiciones debe cumplir un café gourmet?







    Para que un café sea considerado gourmet, debe cumplir ciertos requisitos específicos. En primer lugar, el café debe proceder de plantas de café arábica que se cultivan por encima de los 1.000 metros de altura sobre el nivel del mar, en un clima húmedo y a la sombra.

Además, el proceso de selección debe hacerse a mano, eligiendo solo los frutos de mucílago maduros (de color rojo), para garantizar una materia prima de la máxima calidad. El proceso de separación de la pulpa también debe realizarse cuidadosamente, utilizando el método húmedo para garantizar sabores más limpios y mayor complejidad de matices.

Después de separar el grano de la pulpa, se debe secar al sol para eliminar el exceso de humedad y luego pasar al ensacado y almacenado para su comercialización.






    ¿Para quién está recomendado el café gourmet?







    Comprar café gourmet es una excelente opción para los amantes del café que buscan experimentar sabores y aromas únicos en cada taza. El café gourmet también ofrece una trazabilidad mucho más clara de su origen, lo que es especialmente importante para aquellos que se preocupan por la procedencia de sus alimentos.

En Cafés Lúa, planificamos nuestras producciones para obtener el máximo rendimiento y garantizar la frescura del producto terminado. El momento óptimo para tomar café es 15 días después del tueste, por lo que nos aseguramos de que nuestros clientes siempre puedan disfrutar de un café fresco y de alta calidad. Comprar café gourmet es una inversión en calidad y sabor, y es la elección perfecta para aquellos que aprecian un buen café.






    ¿Qué ventajas tiene el café gourmet frente al café instantáneo?







    El café que llamamos gourmet y el café instantáneo son opciones muy diferentes en términos de sabor, aroma y calidad a la hora de tomar café. Comprar café gourmet, que está elaborado con granos de alta calidad y procesado de forma artesanal, ofrece una experiencia de degustación mucho más compleja y agradable que el café instantáneo. Además, el gourmet es una opción más saludable, ya que suele contener menos aditivos y conservantes que el café instantáneo.

En términos de sabor y aroma, el café gourmet tiene una mayor complejidad de matices y un aroma más intenso y agradable que el café instantáneo, que suele tener un sabor más plano y un aroma menos intenso. Además, el café gourmet se elabora con granos de alta calidad, cultivados y procesados de forma artesanal, lo que garantiza una experiencia de degustación de la máxima calidad.






    ¿Cómo se puede reconocer un café gourmet de alta calidad?







    Reconocer un café de tipo gourmet de alta calidad requiere conocimiento y experiencia en la degustación de café. Para empezar, debe proceder de plantas de café arábica cultivadas en condiciones específicas, a una altitud de al menos 1.000 metros sobre el nivel del mar, en un clima húmedo y a la sombra.

Además, debe procesarse de forma artesanal, utilizando métodos cuidadosos para seleccionar solo los frutos de mucílago maduros y separar la pulpa del grano de forma cuidadosa. La calidad del tueste también es importante, ya que un tueste adecuado puede realzar los sabores y aromas de este tipo de café.

Por último, el café debe ser fresco, lo que significa que debe consumirse dentro de los 15 días posteriores al tueste. La frescura del café es fundamental para garantizar una experiencia de degustación de la máxima calidad, ya que el sabor y el aroma del café se degradan con el tiempo.
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    Stay caffeinated

Apúntate para recibir un 10% de descuento en tu primera compra



    
      
        Email *
      
      
    

    
      

      

    

    

    
      
    


    

  








    [image: ]
Aviso legal       Cookies       Condiciones de venta       Contacto

© cafeslua.com - Todos los derechos reservados

[image: ]


Café de origen       Café blend       Suscripción de café       


[image: ]

[image: ]

[image: ]

[image: ]

[image: ]

[image: ]




    
  